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I VÅR RESTAURANG VÄLJER VI UT NÄRPRODUCERADE RÅVAROR EFTER SÄSONG SÅ LÅNGT DET ÄR MÖJLIGT.

PROSECCO TREVISO GLAS ........................................................105,-
KRÖGARSPECIAL  WISBY PILS  40CL & GAMMELDANSK 3CL...............150,-
KVÄLLENS DRINK 5CL..............................................................155,-

TIPS! HÖGANLOFT GT
Perfekta starten innan middag i goda vänners lag!

Med eller utan alkohol.

KLASSISK TOAST SKAGEN TOPPAD MED LÖJROM.. . . . . . . . . . . . . . . . . 215,-
Briochebröd, picklad rödlök, färsk dill och citron.  ◆ ◉
Prosecco Treviso Eco

GRATINERAD CANNELLONI  MED KALLRÖKT LAX.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 175,-
Mozzarella, ricotta, spenat som toppas med kallrökt lax och basilikaolja. 
◆ ◉
Donna Di Valiano Chardonnay

V Ä L K O M M E N

F Ö R R Ä T T

NATTBAKAD OXKIND........................................ 289,-
Nattbakad Oxkind i mustigt rödvin serveras med stekt ostronskivling, 
bakad rotselleri samt tryffelpuré.  
Torre Del Falasco Ripasso 

KRÄMIG ÖRTRISOTTO....................................... 195,-
Gröna ärtor, grillad haricotsverts, timjan, gräslök, vitlök och persilja. ◆ 
Terreno Il Momento

HALSTRAD TORSKRYGG...................................... 355,-
Champagnesås, dillolja, forellrom, gräslök, sparrisbroccoli serveras med 
krossad potatis och syrlig fänkål med dill.
Donna Di Valiano Chardonnay

KLASSISK GULASCHSOPPA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 195,-
Smör stekt bröd och crèmefraiche.  ◆
Pasqua Bardolino

VA R M R Ä T T

CHOKLADFONDANT..........................................145,-
Bryntsmör glass, karamellsås och hasselnötströssel. ◆ ◉
Tesauro Recioto della Valpolicella

HEISSE L IEBE...............................................115,-
Mjukglass och varma hallon. 
Terreno Vin Santo

D E S S E RT

MARGHERITA....................................... 135,-
Mozzarella och basilikaolja. ◉ ◆ ◆ 
Möjlig att få vegansk.

VESUVIO........................................... 145,- 
Mozzarella och skinka. ◉ ◆

DANTES INFERNO................................... 185,- 
Mozzarella, pepperoni, vitlök, heta jalapenos och rödlök.  ◉ ◆

MAFFIOSO.......................................... 195,-
Mozzarella, Prosciutto di Parma, getost- och honungscreme, 
basilikaolja och ruccola. ◉ ◆

RÄKAN............................................. 210,-
Mozzarella, räkor, syltad fänkål, rödlök och dillaioli. ◉ ◆

P I Z Z A  R O S S O
P I Z Z A  R O S S O  B A K A S  M E D  T O M AT S Å S 

HELRÄTT........................................... 175,-
Mozzarella, bacon och rödlök. Strös med gräslök. ◉ ◆

TARTUFO........................................... 165,-
Mozzarella, champinjoner, ruccola och tryffelolja. ◉ ◆ ◆

P I Z Z A  B I A N C O 
P I Z Z A  B I A N C O  B A K A S  M E D  C R È M E  F R A I C H E

 
VI ERBJUDER PIZZABOTTNAR UTAN GLUTEN +25 KR. 

EJ GLUTENFRI MILJÖ. SLICA ELLER DELA +10 KR.

VIN ❤❤ PIZZA
G L A S  /  F L A S K A 

TERRENO IL  MOMENTO........................ 125,- /575,-
Italien, Greve in Chianti. Passar alla Pizza Rosso.

AP BIANCO.................................... 95,- /415,- 
Italien, Veneto. Passar till Helrätt och Tartufo.

ALLERGI  OCH SPECIALKOST
Meddela oss så hjälper vi dig! I flertalet rätter 

kan vi byta ut eller ta bort råvaror och tillbehör. 
Vi har markerat vilka rätter som INNEHÅLLER 

gluten och laktos samt vilka som är vegetariska. 

◆ GLUTEN
◉ LAKTOS

◆ VEGETARISK

Fråga oss gärna om allergener och
ursprung på köttet.


